Notre secret...

Notre ferme est implantée au cceur des paturages

d'Avessac, en pleine campagne. Notre cheptel

bovin est logé dans des espaces favorables a son 3
épanouissement, ouverts sur les prairies. o

Cet environnement, nos méthodes d'élevage et Mathilde Roger-Louét
une alimentation saine sont indispensables pour Paysanne glaciére
vous garantir des produits de haute qualité.

.
» 2
\

Mathilde est membre de la Confédération Nationale
des Glaciers de France. Lorsqu’elle crée ses recettes
de glaces, et de par son expérience aupres de grands Chefs
Glaciers, elle sait apprécier les meilleures associations de
saveurs afin d’obtenir un golt unique et toujours plus
savoureux pour vos papilles !

Partageons
nos valeurs

Yoann Louét
Paysan

1 Une alimentation sainé

A la Ferme Saint Yves, la Nature est notre
amie la plus fidéle ! Nos vaches laitieres se
nourrissent de nos aliments et d’herbe
grasse paturée aux champs.

z Local & équitable

Nous privilégions les circuits courts : tous
nos produits sont issus de l'agriculture
biologique. Le lait vient de chez nous et nos
délicieuses recettes sont créées sur place.

Consceils dégustation de Mathilde

Pour qu'elle soit d'une texture agréable et d’'un goit plein
de saveurs, il est recommandé de déplacer la glace du
congélateur au réfrigérateur, entre 15 et 20 minutes
3 Respecter la vie avant de la déguster.
La ferme Saint Yves est une exploitation a
taille humaine. Nous avons un grand
respect pour cette terre, pour nos animaux
et pour les humains qui en prennent soin.

La glace se préte a de nombreuses associations de saveurs
et de textures. Dans la boutique du site, je vous donne
plein d’idées de coupes pour des accords gourmands !

www.fermesaintyves.fr

www.fermesaintyves.fr

BlO & faites maison

Crémes glacées, sorbets, desserts & produits laitiers

. 06 84 03 8154
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Impressionnez vos invités ! Laissez-vous 4
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tenter par un sorbet fruité, une glace <+ d'idées Y
onctueuse ou de succulents desserts & de desserts sur

Cremes glacées

. _ et vacherins meringués faits maison.
A Avessac, la Ferme Saint Yves vous

propose un large choix de glaces 100% BIO . ‘ %) \%
élaborées .‘it partir du'lait de nos vat.ches, [ \ ¢ TH i 4 S R < ‘
pour les crémes glacées et des fruits WL ©7 )\ (TheVvertiMateha : GIN ievre

Fleur d'oranger
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locaux, savoureux et naturels pour
les sorbets.
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CHOCOLAT

Cacao Chuncho
(Fair trade)

VERVEINE

~ Pétillante
et végétale

CARAMEL
A la Fleur de Sel
de Guérande
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 VANILLE CAFE

! . Bourbon
s de Madagascar
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C ] Marrons & Whisky
s du Pays de Redon

Sorbets fruités ) e

& CONTACT

Plein fruits A ; & Basilic T de la région
»—y de Provence S g -
Ouvert le Vendredi de 16h a 18h30

en vente directe (d'Avril a Octobre). AT - ) i ‘ 1 FRAVES
Desserts sur commande toute l'année! ‘ ) ) : )

Deéccuvrez
nos saveurs

HORAIRES

LaVille”
en pierres
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